Gli Antipasti

Tagliere Friulano (min.2 personel /7
[$6l6Ziong ai affetlall 6 formaggi nostrani con mostarag)

Lumache™ alla Bourguignonne /7,6,7.4]

Tartare di Scottona irfandese con el all'uovo e cracker ai semi (1200r) (7.3 10/

PoIpo™ laccato alla Soia, patata dolce americana affumicata
B capperi croccanti /4,4/

Ingalata dirosa di Gorizia, guanciale croccante, scaglie i stravecchio
B aceto “Asperum”

I Primi

Risotto con radicchio diTreviso 6 nocciole tostate (min.2 persone) /7,7 8)
Blecs con ragu dicenvo (73/7,12]

Tagliolini caserecci trafilati al bronzo al San Daniele (737

Gjarsons di patate, burro fuso, salvia e ricotta affumicata /74,7
Spaghetti calamaretti* e bottarga di Muggine [74,2,14]

Bottoni caserecci ripieni di capesante con bisque di crostacel
e olio al prezzemolo (/.3 /,14]

£10,00p.p

612,00
616,00

£ 16,00

614,00

613,00D.p
614,00
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616,00

& 15,00



I Secondi

Filetto di manzo irlandese alla griglia accompagnato da patate novelle (2500r)
Tagliata di Black Angus alla griglia accompaanata da patate novelle (2200r)
Petto d’anatra glassato al miele con indivia belga marinata all’arancia /12/
Frico morbido con polenta “ Molino di Giusto™ alla griglia {7/

Tonno scottato, insalatina di radicchio i Treviso @ maionese all"avocado (3 4/

Frittura mista di mare™ accompagnata da maionese ai capperi
(calamari - code ar gamberi - sarde) (1234514

I Contorni

Insalata mista cruda
Patate al forno

Patate fritte™ /7.4
Gime di rapa ripassata
Verdure cotte al vapore

Goperto 2,506
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£18,00

64,00
64,00
6 40
64,50
£ 3,00

e

TRICESIMO



